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四方药胶何以行“四方”
记者 徐启峰 邱一帆/文 刘俊涛/图

������在中国药胶产业版图上，河南省
四方制药集团有限公司（简称四方制
药）是一个绕不开的名字。 从一方简
陋厂房到现代化医药产业园，从偏居
沙颍河畔的地方小厂到领跑全国的

骨质胶行业龙头———七十余载风雨

深耕， 一代代四方制药人坚守匠心、
不改初心，将这份事业熬出了醇厚的
时代味道。

细究其发展脉络， 在四方制药
的成长历程中， 藏着另一重耐人寻
味的布局与抉择： 当众多药企扎堆
阿胶赛道时， 这家扎根周口的老牌
企业 ，却跳出这片 “红海 ”，将龟甲
胶、鳖甲胶、鹿角胶等骨质胶打造为
王牌产品。

凭借对骨质胶的专注深耕，四方
制药不仅成为行业标准制定者，更稳
居赛道领跑者位置。在传统中药传承
与创新之路上，这家老牌企业书写了
享誉全国的产业华章。

严守工艺，老胶厂重生

走进四方制药历史展馆，一口老
锅静静陈列，古朴厚重，满是岁月痕
迹。 正是这口老锅，开启了四方制药
的制药征程。

1953 年， 四方制药前身———周

口药胶厂正式成立，因战争被迫中断
的药胶生产就此重启。 彼时周口百
废待兴，生产原料紧缺，熬胶所需皮
张供不应求，药胶产量极低。 更艰难
的是，生产受天气制约明显，夏季气
温高，皮张极易腐坏生虫，工厂只能

被迫停产。 即便到了 20 世纪 80 年
代， 这家企业依旧在困境中艰难前
行。

1983 年春天， 一位年轻人的到
来， 彻底改写了周口药胶厂的命运。
他就是四方制药董事长赵新年。熬制
药胶的 29 道大工序中，刮皮、洗皮最
为辛苦。 刚进厂的赵新年就从刮皮、
洗皮做起。 3 月乍暖还寒，他穿着胶
鞋踏入冰冷的水中，满心都是要在这
里干出一番事业的热忱。可刚走出水
池， 就看见密密麻麻的虫子爬满胶
鞋，甚至钻进裤腿，他当即甩掉鞋子、
脱下裤子。 一旁的老师傅笑着打趣
说，这时虫子还算少的，到了盛夏，虫
蚁滋生，工厂只能全面停工。 这番场
景让赵新年深受触动：只有改善生产
条件、守住药胶品质，才能在市场上
站稳脚跟。 他在心里暗暗下定决心：
周口药胶绝不能再这样粗放生产。

怀揣着这份执念，赵新年扎根车
间，潜心钻研每道工序，成长为全面
型技术能手，并牵头制定了一系列工
艺标准。 从此，周口药胶厂处理的皮
张，真正做到了工艺要求的“外去皮
毛、里去腐肉”；在熬制、滤沥环节，更
是精益求精，产品色泽澄澈、药香浓
郁，无任何邪杂异味，多次在国家级、
省级质量评比中斩获大奖。

当时全国规模靠前的阿胶生产

企业纷纷来到周口学习交流，对周口
药胶厂的皮张处理工艺赞不绝口。彼
时国内企业生产阿胶时，多将屠宰厂
未经处理的驴皮直接下锅熬煮。此举
虽效率较高， 但熬出的药胶色泽发

黑、质地浑浊。 不少企业借鉴周口经
验并加以改进，产品质量得到明显提
升。这是周口药胶厂对全国阿胶产业
发展的重要贡献。

另辟蹊径，骨质胶突围

20世纪 80 年代， 周口药胶厂生
产受计划经济体制制约，产能难以扩
大，而产品早已供不应求。 他们生产
的药胶，在当时可换取市场上紧俏的
自行车、录音机、彩电等商品。

周口药胶市场认可度高，却长期
受原料不足制约， 赵新年看在眼里、
急在心里。他带领工作人员深入周口
乡村收购原料，还多次前往西北等地
寻找原料，保障了企业的稳步发展。

“到 1988 年时，我们明显感受到
政策放宽了，原料采购、生产规模都
由企业自主决定。 ”赵新年说，这一
年，他们放开手脚全力生产，产值达
到 200 万元， 而当年全国最大阿胶
生产企业产值仅 210 万元 ， 周口药
胶厂跻身全国药胶生产第一梯队。

长期受皮张原料不足制约 ，反
而让周口药胶厂练就了熬制骨质胶

的独特本领。 我国骨质胶历史悠久，
元代 《瑞竹堂经验方》 中已有鹿角
胶、龟甲胶、鳖甲胶的药用记载。 明
清时期， 周口药胶作坊就已熬制出
功效优良的骨质胶，行销各地。 在驴
皮、牛皮难以满足生产的年代，周口
药胶厂重拾骨质胶生产， 赵新年常
年辗转东北收购梅花鹿角。 梅花鹿
的鹿角生长到一定阶段会自然脱

落，在东北山区较为常见，却少有人
捡拾。 在赵新年眼中，这些都是珍贵
原料， 用来熬制鹿角胶或龟鹿二仙
膏再好不过。

后来边境贸易放开，赵新年组织
人员多次到外国收集马鹿角。马鹿角
较大，且熬制出的鹿角胶药效与梅花
鹿角胶相当， 企业改用马鹿角熬胶
后，效益实现稳步提升。 由于周口药
胶原料需求量大，当地群众逐渐认识
到鹿角的价值，开始收集出售，让这

一资源成为特色商品。

攻坚克难，站上行业之巅

近年来， 国内阿胶市场竞争日趋
激烈，众多企业争夺有限的驴皮资源，
原料对外依存度较高， 难以满足生产
需求。阿胶行业曾有“全球的驴皮也难
以满足国内生产需求”的说法。

阿胶原料紧缺，一度导致市场出
现掺杂使假等乱象，让消费者心存顾
虑。四方制药却始终坚守诚信经营底
线 ，坚持品质为本 ，其阿胶 、黄明胶
（牛皮胶）品质稳定，产品保持强劲市
场竞争力， 是业内公认的优质产品。
而在骨质药胶领域的深耕布局，让四
方制药站上中国药胶行业发展高地。

但这条登顶之路， 并非一帆风
顺。

原料处理难。 龟甲、鳖甲表面有
一层角质膜，质地致密、不溶于水，还
附着少量色素与杂质， 若不去除，熬
出的胶不仅色泽发暗， 还带有腥涩
味，影响品质。

20世纪 90 年代， 赵新年带领团
队潜心研究， 形成一套成熟的龟甲、
鳖甲去膜工艺，在实际生产中取得良
好效果。 四方制药生产的鳖甲胶，澄
澈透亮。而当时不少同类企业尚未攻
克这一技术难题。 在一场展销会上，
外地一家药胶厂邀请所谓的专家宣

传产品。 该专家称：“老鳖壳为黑色，
熬出的胶色泽偏黑属正常现象。 ”赵
新年闻讯赶到，拿出自家产品请观众
现场查验品鉴， 以过硬品质赢得认
可。 该专家最终黯然离场。

产品成型后， 新的难题随之而
来：骨质胶质地不同于皮胶，遇热易
软化融化。 当时冰箱尚未普及，常温
储存成为制约四方制药发展的关键

问题。 赵新年带领技术工人全力攻
关：延长熬胶时间，采用低温慢熬，减
少原料过度分解，分次提胶，只取前
三道浓胶， 提升药胶黏稠度与耐热
性；药胶熬制后，经低温阴干、通风干
燥，将水分控制在 13%以下；切片后

低温烘干定型、密封包装……一系列
技术创新，彻底解决了骨质药胶遇热
化水的难题。

如今，鳖甲胶已成为四方制药的
“拳头”产品，全国市场占有率 74.5%，
单品年销售额突破亿元，正向着年销
售额 5 亿元的大单品目标稳步迈进。
鳖甲胶具有软坚散结、破瘀通脉等功
效，在肺结节调理及相关肿瘤辅助治
疗等临床应用中疗效确切，被国内众
多中医院纳入抗肿瘤辅助用药目录，
成为临床常用的特色中药制剂。四方
制药生产的龟甲胶、鹿角胶品质在全
国同类产品中保持领先地位。

深耕骨质药胶数十年，四方制药
的行业引领地位不断巩固：2024 年，

四方制药与杭州药品检验研究院联

合制定的鳖甲胶质量标准，成为国家
标准；企业成立 5911 产业研究院，搭
建起高端科研平台。 未来，四方制药
还将完善产品标准体系，以标准制定
者的身份， 引领骨质药胶行业规范
化、高质量发展。

始于阿胶、盛于骨胶，四方制药
走出了一条特色发展之路。

从周家口药胶小作坊到全国骨

质胶龙头企业， 七十余载薪火相传，
一炉胶火代代坚守。 赵新年表示，他
们将继续深耕骨质胶赛道，以智能制
造提升产能， 以行业标准引领发展，
让周口药胶香遍九州，为中医药传承
创新发展续写新的篇章。 ②25

在四方制药历史展馆静静陈列的熬胶老锅。

������4 月的周口 ，春意盎然 。 4 月 8 日 ，
全市范围内飘起淅淅沥沥的春雨 ，细密
的雨丝裹着暖意 ，落在商水县阳城街道
冯庄村的小香笋种植基地 。 这场雨 ，却
让种植户刘立民发愁 ： 雨要是一直下 ，
笋的品相和销路都受影响 。

刘立民的女儿在周口中心城区工

作 。 她想起曾在手机上刷到过周口日报
社助农助企团队帮助农户销售大葱的暖

心视频 ， 便抱着试一试的心态 ， 联系上
了这支团队 ， 恳请他们帮忙销售自家待
售的 1 万斤小香笋 。

9 日上午 ， 周口日报社助农助企团
队联系上刘立民 。 电话那

头 ，刘立民语气中满
是 顾 虑 ： “ 刚 下 过
雨 ， 地里全是泥 ，怕
把你们的衣服鞋子弄

脏了 ， 我心里过意不
去 。 再说我这只有 1 万
斤小香笋 ， 不值当你们
专门跑一趟 。 ”

“叔，您别顾虑这么多 。 我们做助农
助企的工作 ， 就是为了帮大家解决难
题 ，哪会在乎这点泥水 ！ ”团队成员的一
句话 ，瞬间打消了刘立民的顾虑 。

周口日报社助农助企团队迅速抽调

张猛 、闫新举 、王慕晨 、孙艳 、张迎春五
人组成助农小分队 ， 火速奔赴冯庄村 。
当日 10 时 30 分 ， 一行人抵达小香笋种
植基地 。 此时雨过天晴 ， 阳光穿透云层
洒在大棚上 ， 四座整齐排列的蔬菜大棚
在春日里尽显生机 。

踏入大棚 ， 清新的笋香混着泥土的
芬芳扑面而来 。 一根根小香笋破土而
出 ，笋身饱满挺拔 ，外层笋叶翠绿鲜嫩 ，
轻轻一碰便滴下晶莹的露珠 。 据悉 ，刘
立民从事蔬菜种植已有七八年 ， 对小香
笋的生长习性了如指掌 ， 从选种 、 育苗
到施肥 、管护 ，每一个环节都精心打理 ，
培育出的小香笋肉质厚实饱满 ， 咬一口
脆甜多汁 、鲜嫩无渣无丝 。 无论是清炒 、
炖汤 ， 还是腌制 ， 都能牢牢锁住鲜醇本
味 。 凭借绝佳的口感 ， 刘立民的小香笋

早已在周边市场积攒了良好口碑 ， 往年
此时更是信阳客商的抢手货 。

“小香笋是信阳炖菜的经典配菜 。往
年这时候 ， 信阳客商早就来地里抢笋
了 。 今年受多种因素影响 ， 他们没能如
期来收笋 。 ”刘立民望着棚里的笋 ，语气
里满是无奈 。

为了让周口百姓及时尝到这份春日

鲜味 ， 助农小分队立刻分工协作 ， 高效
投入到助农工作中 。 张猛与孙艳面对面
专访刘立民 ， 细致询问小香笋的种植管
护细节 、产量规模 、生长周期 ，同时记录
种植户的难处与期盼 ；王慕晨与张迎春
则深入大棚 ，聚焦小香笋的生长实景和
采摘细节 ，用镜头全方位定格小香笋的
鲜嫩 。 一张张饱满的笋身特写 ，一组组
种植户忙碌挖笋的画面 ，为后续宣传积
累了鲜活素材 。

当日 12 时， 采访工作圆满完成。 12
时 30 分 ，“周口晚报 ”视频号迅速发布题
为 《周报助农第一线 ：商水 10000 斤小香
笋紧急出售 ， 只要 3 毛一斤 》 的宣传视

频。 鲜活的画面 、真实的故事 、实惠的价
格，瞬间打动了众多网友和本地商户。

消息一经发布 ， 周口日报社助农助
企团队与刘立民就不断接到订单咨询电

话。 短短两个小时 ，1 万斤小香笋便被抢
购一空 。 在周口市餐饮与住宿行业协会
的号召下 ， 本地餐饮企业纷纷伸出援
手 ： 周口茉莉餐厅率先预订 2000 斤 ，驰
名餐饮预订 2000 斤 ， 王留长餐饮预订
2000 斤 ，鲁家大院预订 2000 斤……还有
不少本地市民自发下单采购 ， 只为帮种
植户渡过难关 。

当日 14 时 30 分 ， 刘立民拨通助农

团队的电话 ， 声音里满是激动与喜悦 ：
“笋全都卖完了 ！ 我和老伴没顾上吃午
饭 ，一直在地里挖笋 、捆笋 ，明天一早就
能给客户送货 ，真是太谢谢你们了 ！ ”

春雨虽凉 ，人心却暖 。这场极速售罄
的助农行动 ， 不仅解了种植户的燃眉之
急 ， 让春日鲜笋顺利走出田间地头 ，更
彰显了周口日报社助农助企团队心系群

众、实干为民的责任担当 。 未来 ，该团队
将继续奔走在田间地头 ，以媒体力量搭
建产销对接桥梁 ，让更多本地优质农产
品走出 “深巷 ”，助力乡村振兴之路越走
越宽 。 ②15
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助农团队拍摄小香笋宣传视频。 助农团队镜头对准刘立民。 助农团队帮忙运送小香笋。 助农团队查看小香笋捆扎情况。


